
Uve: 
Sauvignon Blanc 100%

Zona di Produzione: 
Riva San vitale (Ticino)

Esposizione: 
Sud-Est

AAltitudine: 
352 s.l.m

Composizione del Suolo: 
Sciolto ricco di scheletro con un’ ottima     
presenza di sostanza organica e calcare.

Sistema di Allevamento: 
Guyot

DDensità: 
6500 Ceppi/Ha

Resa: 
40 Q.li/Ha

Età media delle viti:
30 anni

Epoca di Vendemmia: 
Ultima settimana di settembre.

Vinicazione: 
In vasche di cemento per un mese 

Fermentazione Malolattica: 
Svolta in vasche di cemento

AA namento: 
In vasche di cemento da 800 litri per 24 
mesi

Alcol Svolto: 
14% vol.

Acidità totale:
5.78 gr/lt

pH:pH:
3.16
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